Menuvorschlage

- 40 Jahre -

Familie Salzbrenner

GASTHOF

CHSEN

MOSSINGEN

lhre Adresse flr erstklassige Kliche
und einer gemutlichen Atmosphare

Falltorstralie 73

72116 Mdossingen

Tel.: 07473 6248

Fax.: 07473 6396

E-mail: info@ochsen-moessingen.de
Internet:www.ochsen-moessingen.de
Dienstags ab 14 Uhr und

Mittwochs ganztagig geschlossen

Liebe Gaste,

nach 23 Uhr erheben wir einen Nachtzuschlag von 40 €
pro Mitarbeiter je angefangener Stunde, dabei liegt es in
unserem Ermessen wieviele Mitarbeiter wir beschafftigen.

Zwischen 15Uhr und 17Uhr haben wir normaler Weise unser
Restaurant geschlossen. Sollten Sie lhre Feier mit Kaffee und Kuchen
ausklingen lassen oder damit starten, so ist diese Zeit mit einem
Kaffeegedeck (4,50€) abgedeckt. Ansonsten nehmen wir einen
Mitarbeiterzuschlag von 25€ pro Person, je angefangene Stunde



SMPP@V\

273 GiviefkldBchensuppe 9,50 €
117 Fladlesuppe 7,00 €
275 Eierstichsuppe 9,50 €
119 Ein Stick Schwabische Maultasche 7,50 €
in der Rinderkraftbrithe
118 Hausgemachte Kiwrbiscremsuppe mit Kiirbiskerndl * 9,50 €
259 Spargelcremesuppe mit zarten Spargelspitzen * 9,80 €
316 Tomatencremesuppe "Toscana" 9,50 €

mit einem Schufs Sherry

314 Weifle Tomatencremesuppe mit Barlauchpesto 9,50 €
107 Steinpilzcremesuppe * 9,50 €
104 Hausgemachte Pfifferlingrahmsuppe * 9,50 €
319 Zitronengrafs - Currysuppe 10,00 €

* nur wahrend der Saison

Irrtimer und Andemngen vorbehalten!



Vorspeisen / Zwisclf\emgericlf\’re
- 40 Jahre -

Familie Salzbrenner

N GASTHOF

CHSEN

MOSSINGEN

374 Carpaccio vom Rind 15,50 €
in Ba|samicoclressin9, rosa pfeﬁ:erkc'irner

und Weiﬁbro-l'

375 Qarnelen vom Grill in Krdutersofse 15,50 €
mit Pariser Weiﬁbrm‘
472 Vitello Tonnato 15,50 €

>Ka|b]qeiscl'\ mit T:lf\unfiscl/\soﬁe<
und Blattsalaten

130 Norwegiscl/\er Raucherlachs 14,50 €
mit Zwiebelringen, €i, Kapern und Kaviar,
Sahnemeerrettich, Toast und Butter

88  Frisch gerduchertes Fore”enfile’r 14,50 €

mit Sahnemeerrettich

435 Lachs- und Zandevfilet 19,50 €

av\f Blah‘spina’r an zweierlei Soﬁen

332 Wachtelbriistchen (2 Stck. )9ebra+en 14,50 €

580  Feldsalat mit Gemiisestreifen und Croiitons 10,00 €

74 Kleiner Salateller der Saison 7,00 €



- ‘Hamp’rgey*iclf\’re -

so4 QGemischter Braten
4© ]ahr@ (Schwein, Kalb, Rind)

Fami]i@ S aler@nn@r an Ral'\w\cl/\ampignons

Q

—l

dazu lf\ausgemaclf\i'e Sp('id'zle
G A S T H O F Kaﬁoﬁelkrokeﬁel’\, Pommes frii'es

CHSEN

MOSSINGEN °*® Butterlendchen

526

294

528

291

523

523

293

nach Art des Hauses

in ChampignonrahmsofSe

dazu lf\ausgemaclf\i'e Sp('id'zle
Kaﬁoﬁelkrokeﬁel’\, Pommes frii'es

und verschiedene Salate

Schweine und Rinderfile’r
Gemiise der Saison, Gratin KaH’oﬁeh\
hausgemack’re Sp&’rzle

Scl'\Weinefile'l' mit Krdutern 99,](:')\”1' an Burgundersoﬁe
Kroketen und lf\ausgemacki'e Spc'5d'2|e

Rinderriicken >am Stick oder als Steak<
an Burgundersofie

dazu Spfii‘zle, Kar’roﬁelgraﬁn und Gemiise der Saison

Geschmorte Kalbsschulter
an pilzral/\msoﬁe, l/\ausgemaclf\i'e Sp&i’zle,
Kari'offelkrokeﬂen, Gemiise der Saison

Maispoulardenbrusi' auf der Haut 9ebra+en
av\f Ratatouille Gemiise

und lf\ausgemaclf\i'e Krauternudeln

Kalbsriicken am Stick rosa gebra’ren

Gemlise der Saison, Kav“roffelkv‘okeﬁen, Sp&i'zle

Rinderfilef am Stick rosa gebra’ren
Gemiise der Saison, Kar’roffelkrokeﬂen,

Pommes fri'l'es, L\ausgemaclf\i'e Sp&i’zle

Jrrttimer und ;&ndemngen vorbehalten!

22,00 €

26,50 €

29,50 €

26,50 €

34,00 €

25,50 €

25,50 €

36,50 €

42,00 €



— A

46  Qemischtes Eis von lf\au\sgemacl'n‘er Eiscrem 8,80 €
47 Qemischtes Eis von lf\au\sgemacl'n‘er Eiscrem mit Sahne 9,10 €
50 Himbeerbecher 9,00 €

Vanilleeis mit [/\eiﬁen Himbeeren

52 Schwarzwaldbecher 9,50 €
Vanilleeis, Sc[/\warzwalclfw'z'\clmte

Kirschwasser und Sahne
262 Coupe Danemark 9,00 €

Vanilleeis, he und Basmati Reis

1343 Kleine Variation vom l/\au\sgemacl'\fem 10,00 €

Sorbef, Mousse und Eiscreme

343  Variationen vom L\ausgemackfem 12,50 €

Sorbef, Mousse und Eiscreme

392  Variationen vom L\ausgemackfem Sorbet 12,50 €
394  Variationen von der l'\au\sgemacl/\fen Eiscrem 12,50 €
393 Variationen vom L\ausgemacw’en Mousse 12,50 €
251 Rote Gritze 9,00 €

aus aromatischen Friichten mit Vanilleeis

497 Qlihweinzwetschgen * 10,00 €
und Schokokiichlein mit ﬂ&ssigem Kern

und ['\au\sgemac[/\’rem Vanilleeis

344 Frische Erdbeeren mit L\ausgemacl«’rem Vanilleeis 10,00 €
und Sahne *
823 Qebackenes Schokokicklein >mit ﬂb\ssigem Kern< 10,00 €

mit Vanilleeis und Erdbeersorbet

* nur wahrend der Saison

Trrtiimer und Anderungen vorbehalten!



Meni

MEﬂJAJ_’L Frischer Raucherlachs
Nw379 mit Sahnemeerrvettich, Toast und Buter

* X ¥

Hausgemacbﬁe C‘:iersﬁc[/\suppe mit Ciemb\sesh*eifen
* ¥ %

Ciav‘i'enfv*isc[/\e Blatsalate mit gerosteten Speckwﬁrfeln

* X ¥

SCL\Weinefﬂem‘ mit Krautern gefx'/'\”m‘ an Burgundersoﬁe
Kroketten und I/\ausgemaclf\i'e Spb'd’zle

* X ¥

Mousse au Chocolat von weiﬁev‘ und dunkler Chocolat

garniert mit exotischen Friichten 60,00 €
Menii : 2 Feldsalat in Himbeerdressing
Nr380 mit Gemb\sesfweifen und Brot-Croutons
* % %

‘Hausgemaclf\’re Sfeinpilzsuppe mit Creme-Fraiche

* Xx %k

Zanderfilei' mit B|aH'spina+

* Xx %k

Rinderfilei' mit Speckbélf\nclf\en und
Giratin Karfoﬁeln

* Xx %k

Variationen vom lf\ausgemacl/n‘em Sovrbet

* % %
Auserlesener Kase 73,00 €
Meni: 3 Carpaccio vom Rinclerfilei'
Nr.381 nach Awrt des Hauses
* % %

Weife Tomatencremesuppe

mit B&rlauchpes’ro
* % %

Blattsalate in Himbeerdressing

mit EntenbrustHranchen
* % %

Zarter Kalbsriicken in Morchelsofe
mit frisclf\en Brokkoli und Mandelballchen 74,00 €

* Xx ¥

Mousse au Chocolat

Jrrttimer und Anderungen vorbehalten!



Meni

Gerauchertes Fore”enfilef mit Sahnemeerrettich,
Toast und Buter

* *x %

Hausgemachte Griefklofchen in Rinderbrithe
Schweinemedaillon in pfeffewal'\msoﬁe
dazu Kam‘offelkrokeﬂ'en und Pommes frifes
Rote Gritze

aus aromatischen Friichten mit Vanilleeis

Feldsalat in Himbeerdressing
mit Gemiisestreifen und Brot-Croutons
¥ ¥ %
Hausgemachfe Tomatencremesuppe
mit Creme-Fraiche
¥ ¥ %

Geschmorte Kalbsschulter mit Cl/\ampignons
in Rahmsofe, Gemiise der Saison
dazu Sp&lee und Kroketten
¥ ¥ %
Schwarzwaldbecher
Vanilleeis, Sc[/\warzwalclfy*&clz\i'e,

Kirschwasser und Sahne

Fleischbrithe mit
Fladle

* Xx %k

Salateller nach Art des Hauses

* Xx %k

Gemischter Braten vom
Schwein, Kalb, Rind mit Rahmclf\ampignon
dazu lf\ausgemacl/ﬁe Spb'd'zle
Kari-oﬁelkrokeﬂ'en, Pommes fri’res

* Xx %k

Gemischtes Eis mit Sahne

Jrrttimer und Anderungen vorbehalten!

53,00 €

48,00 €

38,50 €



Meni

Kiurbiskerncremsuppe
mit Original Steirischen Kirbiskerndl
* ¥ %
Rosa gebrod'enes Rindermedaillon

mit Krauterkruste tberbacken:

dazu Wilden Kartoffeln, Spatzle und Salate der Saison

* X% ¥

Glihweinzwetschgen und Schokokiichlein

mit ﬂb'\ssigem Kern, [/\ausgemaclf\i'es Vanilleeis

Menii : 8 BlaHsalate in ‘Himbeerdressing

mit Gemb\sesfweifen und Brot-Croutons
* % %

Qarnelen vom Grill in Kr&u’rersoﬁe

mit Pariser Weiﬁbro’r

* *x %k

Kalbsriicken am Stiick rosa gebra’ren

dazu Brokkoli in Mandelbutter,
hausgemach‘re Spc':'\‘rzle und Kaﬁoﬁelkrokeﬁen

* X% ¥

Gebackenes Scholkolkiicklein >mit ﬂb\ssigem Kern<

mit weiﬁem Kaﬁeesckaum und Erdbeersorbet

Fleischbrihe mit

kleinen Maultaschen

* X% ¥

Salateller der Saison

* X% ¥

Buterlendchen nach Art des Hauses
in Cb\ampignonrahmsoﬁe dazu [/\ausgemaclz\i'e Sp&d’zle
Kaﬁoﬁelkrokeﬁen, Pommes fv*H'es

* X% ¥

Gewmischtes Eis von [/\ausgemacll\i'er Eiscrem

Jrrttimer und Anderungen vorbehalten!

Sollten Sie Interesse an einem Catering
haben, kédnnen Sie gerne mit Michael Salzbrenner
ein unverbindliches Gespr&clf\ vereinbaren

oder unsere Ca’reriV\QVOrsc[/\I&Qe mitnehmen.

46,00 €

61,00 €

44,50 €



